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Concours Régional de Bretagne : cidre, Jus de 
pommes, Pommeau et Fine Bretagne 

Terralies 2007. 
 

 
I- PRODUITS PROFESSIONNELS DE BRETAGNE : 
 

Cidres fermiers BRUTS 
 
OR :  Cidre fermier du pays de Brocéliande – 35 Gaël 
 
ARGENT :   Ferme de Kerloick – 22 Plestan 
 
BRONZE :  Cellier de la Ville Loyo – 22 Trédaniel 
  
 
 
Cidres fermiers ½ SECS 
 
OR :   Cidre fermier du Pays de Brocéliande – 35 Gaël 
 
ARGENT :  Au Bonheur des Pommes – 35150 Amanlis 
 
BRONZE :  Cidre Nadine Kerdraon – 22 Loudéac 
BRONZE : Le Val de la Chèvre – 35 La Bouexière 
BRONZE : Ferme St Charles – 44 Plesse 
  
   
Cidres artisans BRUTS 
 
ARGENT:  Le P’tit Fausset – 22 Merdrignac 
 
BRONZE:   Cidre Nicol – 56 Surzur 
   
 
Cidres artisans ½ SECS 
 
ARGENT : Coat Albret – 35 Bédée 
ARGENT :  Cidre François Séhédic – 29 La Forêt Fouesnant 
 
BRONZE :  La Ruaudais – 56 Saint Martin sur Oust 
  
 
Cidres fermiers et artisans DOUX 
 
ARGENT : Le Lamballais – 22 Lamballe 
BRONZE : La Ruaudais – 56 Saint Martin sur Oust 
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Cidres Industriels BRUT 
 
BRONZE : Bolée d’Armorique – 35 Domagné 
 

 
Cidres Industriels DOUX 
 
ARGENT : Val de Rance – 22 Pleudihen sur Rance 
 
ARGENT : Bolée d’Armorique – 35 Domagné 
  
 
 
Jus de pomme Clairs 
 
OR :   Daniel Méance – 35 Gaël 
 
ARGENT :  Cidrerie Nicol – 56 Surzur 
 
BRONZE : Gérard Le Pocreau – 56 Theix 
 
 
Jus de pomme Troubles 
 
OR :   Michel Paris – 35 Amanlis 
 
ARGENT :   Ferme de Tromelin – 29 Mahalon  
ARGENT :   Jean Michel Tanguy – 29 Nevez 
ARGENT :  Cidrerie Sorre – 35 Plerguer 
 
BRONZE :   Ferme de Kermabo – 56 Guidel 
BRONZE :  Les Vergers de l’Ille – 35 Melesse 
 
 
Pommeau de Bretagne moins de 3 ans 
 
BRONZE :   Gérard Le Pocreau – 56 Theix 
BRONZE :   Distillerie Warenghem – 22 Lannion 
 
 
Pommeau plus de 3 ans 
 
ARGENT :   Gérard Le Pocreau – 56 Theix 
BRONZE :  Distillerie Warenghem – 22 Lannion     
 
Fine Bretagne 3 à 5 ans 
 
BRONZE :  Gérard Le Pocreau – 56 Theix 
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II- CIDRES AMATEURS DES COTES D’ARMOR  
 
Cidres amateurs BRUTS  
 
ARGENT :  Jean Bernard Le Calvez – 22 Plérin 
ARGENT :  Roger Kéraval – 22 Trévé 
 
BRONZE : Laurent Gautier – 22 Trégomeur 
 
 
 
Cidres amateurs ½ SECS 
 
ARGENT :  Laurent Gautier – 22 Tregomeur 
ARGENT:  Nicolas Le Roch – 22 Laniscat 
 
BRONZE :  Jean Le Clech – 22 Ploumagoar 
BRONZE : Daniel Carimalo – 22 Gouarec 
  
 
 
 
 

III- TROPHEES GRANITS  
 
Meilleure note des cidres amateurs  : Laurent Gautier – 22 Trégomeur 
Meilleure note des cidres professionnels :  Cidre Fermier du Pays de Brocéliande – 35 
Gaël 
Meilleure note des jus de pomme professionnels : Michel Paris – 35 Amanlis 
Meilleure note des Pommeaux et Fine Bretagne : Gérard Le Pocreau – 56 Theix 
 


